


Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Amazonicolada
Diplomático Reserva Ex, Piña Amazónica Asada, Canela,  

Zuma de Lima Natural, Crema de Coco

Diplomático Reserva Ex Rum,  Baked Amazonian Pineapple, Cinnamon, 
Fresh Lime Juice, Coconut Cream 

CARTA DE

Cócteles
Amazonian Cocktails

Jungle Club
Ginebra Roku, Zumo de Limón Natural, Azúcar, Clara de Huevo, Frambuesa

 Gin Roku, Fresh Lemon Juice, Sugar, Egg White, Raspberry

Tropicante
The Lost Explorer Espadín, Aperol, Cordial de Piña y

Jalapeño, Licor de Chipotle

The Lost Explorer Espadín, Aperol, Pineapple and
Jalapeño Cordial, Chipotle Liqueur

Jungle Rita
Tequila 1800 Blanco, Mango, Humo, Cointreau, Zumo de Lima​ Natural

1800 Blanco tequila, mango,  Humo liqueur, Cointreau, fresh Lime Juice.

Eve’s Apple
Bourbon Jack Daniel’s Apple, WoodFord Reserve, Zumo de Lima Natural, 

Vainilla, Clara de Huevo

Jack Daniel’s Apple Bourbon, WoodFord Reserve, Fresh Lime Juice, Vanilla, Egg White



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Naked not famous
Mezcal Amarás Espadín, Eucalipto, Licor Humo, Aperol, Limón, Chartreuse  

y Espuma de Manzanilla.

Amarás Espadín mezcal, eucalyptus, Humo liqueur, Aperol, lemon, Chartreuse,  
and chamomile foam.

La Tribu que Baila
Cognac Hennesy VSOP, Ron Havana Maestro Reserva, Falernum, Maracuyá, 

Zumo de Lima Natural, Zumo de Pomelo Natural, Pimiento Dramm, Licor de Anís,  
Mix Spice Amazónico, Agua con Gas

Hennesy VSOP Cognac, Havana Maestro Reserva Rum , Falernum, Fresh Passion Fruit, Fresh 
Lime Juice, Grapefruit Juice, Dramm Pepper, Aniseed Liqueur, Amazonian Spice Mix, 

Sparkling Water. 

Save the Jungle
Ginebra Malfy Arancia, Ginebra Malfy  Pomelo,  Zumo de Naranja Natural, Zumo 

de Pomelo Natural, Almendra, Lima Kaffir, Pimienta Sichuan, Soda,  Orange Bitter 
Peychaud’s.

Malfy Arancia Gin, Malfy Grapefruit Gin, Fresh Orange Juice, Fresh Grapefruit Juice, Almond, 
Kaffir Lime, Sichuan Pepper, Soda, Bitter Peychaud’s.​

Macaquinho loco
Sarcay Pisco, Infusionado con Limoncillo, Puré de Piña amazónica, Zumo de Naranja 

Natural, Zumo de Limón Naranja, Pimienta de Sichuan, Lima Kaffir

Pisco Sarcay, Lemon-grass, Pineapple Puree, Orange Juice, Fresh Lime Juice, 
 Sichuan Pepper, Kaffir Lime

Pornstar Martini
Ciroc, Fruta de Pasión, Chocolate Blanco,

Clara de Huevo, Lima

Ciroc, Passion Fruit, White Chocolat, Egg White, Lime



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Pura vida
The Macallan 12, Limón clarificado, Agar, Sirope Homemade de Rosas

The Macallan 12, Clarified Lemon, Agar, Homemade Rose Syrup

Operación Guantánamo
Ron Havana Maestro, Amontillado, Castaña, Bitter de Nueces

Havana Maestro Rum, Amontillado, Chestnut, Walnut Bitters

Órale Mary
Manzanilla La Gitana, Mezcal 400 Conejos, Zumo de Limón Natural, Tomate,  

Salsa Rocoto, Sal de Apio

Manzanilla La Gitana, 400 Conejos Mezcal, Fresh Lemon Juice, Tomato, 
Rocoto sauce, Celery Salt

La Yucumama
Ginebra G’Vine Floraison, Papaya, Fresa, Zumo de Lima Natural, Canela

Gin G’Vine Floraison, Strawberry, Lime, Cinammon

Jungle Clober
Amontillado GB, piña asada, licor Maraschino Luxardo, oleo de Saccharum naranja.

GB Amontillado, roasted pineapple, Maraschino Luxardo liqueur, Saccharum orange oil.

Zacapa Espresso Martini
Zacapa 23, Café Borghetti, Sirope de vainilla, Café

Zacapa 23 Rum, Borghetti Coffee, Vanila syrup, Coffee



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Ambar 60€
Hibiki Harmony, Hennessy XO, Antica Formula, Ven Zeller 30, 

Peychauds Bitter, Oleo Saccarum Naranja

Hibiki Harmony, Hennessy XO, Antica Formula, Ven Zeller 30, 
Peychauds Bitter, Oleo Saccarum Naranja

French 71 60€
Ginebra Seventyone, Zumo de Limón

Sirope de Vainilla, Ruinart Blanc de Blancs

Seventyone Gin, Lemon Juice
Vanilla Syrup, Ruinart Blanc de Blancs

Operación Tortuga 60€
Ron Diplomático Ambasador, Amontillados Tradicion, 

Sirope de Castaña, Bitters de Nuez

Diplomático Ambasador Rum, Amontillados Tradicion, 
Chestnut Syrup, Walnut Bitters

Rich Paloma 60€
Maestro Dobel 50, 400 Conejos

Lima, Pomelo, Tajil, Refresco de Pomelo

Maestro Dobel 50, 400 Conejos
Lime, Grapefruit, Tajil, Grapefruit Soda



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Cócteles Clásicos
Classic Cocktails

Bamboo 20€
Noilly Prat, Amontillado GB, Bitter de Naranja

Noilly Prat, Amontillado GB, Orange Bitter

Bramble 20€
Ginebra Bombay Premier cru, Zumo de Limón Natural, Licor de Mora,  

Mora Fresca, Azúcar
Bombay Premier Cru Gin, Lemon juice, Blackberry Liqueur, Fresh Blackberry, Sugar

Bulevardier 20€
Bulleit Bourbon, Martini Rubino, Campari

Bulleit Bourbon, Martini Rubino, Campari

Bobby Burns 20€
Whisky Chivas 18, Antica Formula, Benedictine

Chivas 18 Whisky, Antica Formula, Benedictine

Blood & Sand 22€
Whisky Talisker, Vermut Rojo Petroni, Cherry Heering, Naranja

Whisky Talisker, Petroni, Cherry Heering, Orange

Caipirinha 20€
Cachaça Leblon, Azúcar, Zumo de Lima Natural

Cachaça Leblon, Sugar, Fresh Lime Juice



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Daiquiri 20€
Ron Santa Teresa 1796, Zumo de Lima Natural, Azúcar de Caña

Rum Santa Teresa 1796, Fresh Lime Juice, Sugar Cane

Daiquiri Hemingway 20€
Ron 1888 Brugal, Maraschino, Pomelo Natural, Zumo de Lima Natural y Azúcar de caña

Rum Brugal 1888, Maraschino, Fresh Grapefruit Juice, Fresh Lime Juice, Sugar

Dry Martini 20€
Ginebra Monkey 47, Noilly Prat Extra Dry

Gin Monkey 47, Noilly Prat Extra Dry

Carajillo mexicano 20€
Licor 43 y café espresso

Licor 43 & Espresso

French 75  20€
Ginebra Tanqueray TEN, Zumo de Limón Natural, Azúcar, G.H. Mumm Champagne

Tanqueray Ten Gin,Fresh Lemon Juice, Sugar, G.H. Mumm Champagne

Gin Fizz 20€
Ginebra Bombay Sapphire, Zumo de Lima Natural, Azúcar, Soda

Ginebra Bombay Sapphire, Fresh Lime Juice, Sugar, Soda

God Father 20€
Johnnie Walker Black, Licor de almendra Disaronno

Johnnie Walker Black, Licor de almendra Disaronno



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Jungle Bird 20€
Ron Zacapa 23, Campari, Zumo de lima Natural, Puré de Piña, Azúcar

Rum Zacapa 23, Campari, Fresh Lime Juice, Pineapple Puree, Sugar

Last Word 20€
Tanqueray Nº Ten, Licor Green Chartreuse,  Licor de Maraschino, Zumo de Lima​ Natural

Tanqueray Nº Ten, Green Chartreuse, Maraschino Liqueur, Fresh Lime Juice​

Lynchburn Lemonade 20€
Whisky Jack’s Daniels Gentleman, Cointreau, Zumo de lima, Azúcar

Whisky Jack’s Daniels Gentleman, Cointreau, Lime Juice and Sugar

Mai Tai 20€
Ron Diplomático Planas, Ron Diplomático Reserva Ex Cointreau, Sirope de Almendra, 

Zumo de Lima Natural
Diplomatico Planas Rum, Diplomatico Reserva Ex Rum, Cointreau, Orgeat Syrup, Fresh Lime Juice

Manhattan 20€
Bourbon Jack Daniel’s Single Barrel, Vermouth Rojo Petroni, Bitter Angostura

Jack Daniel’s Single Barrel Bourbon, Red Vermouth Petroni, Angostura Bitters

Margarita 20€
Tequila Herradura Blanco, Cointreau, Zumo de Lima Natural

Herradura Blanco Tequila, Cointreau, Fresh Lime Juice

Hugo 20€
St Germain, Juve Camps y soda

St Germain, Juve Camps and soda



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Moscow Mule 20€
Vodka Grey Goose, Zumo de Lima y Ginger Beer

Vodka Grey Goose, Lime Juice and Ginger Beer

Mojito 20€
Bacardi Carta Blanca, Lima, Menta, Azúcar y Soda

Bacardi Carta Blanca, Lime, Mint,Sugar and Soda

Naked & Famous 20€
Casamigos Mezcal, Aperol, Chartreuse Yellow, Zumo de Lima Natural

Casamigos Mezcal, Aperol, Chartreuse Yellow, Fresh Lime Juice

Negroni 20€
Ginebra Tanqueray nºTen, Martini Rubino, Campari
Gin Tanqueray nºTen, Martini Rubino Vermouth Campari

Old Fashioned 20€
Bourbon Four Roses Small Batch, Amargo de Angostura, Azúcar
Four Roses Small Batch Bourbon, Orange scent, Angostura Bitter, Sugar

Paloma 20€
Tequila Don Julio Blanco,  Mezcal Verde Momento, Zumo de Lima Natural,  

Soda de Pomelo, Tajil
Tequila Don Julio Blanco, Mezcal Verde momento, Fresh Lime Juice, Grapefruit soda, Tajil

Penicillin 20€
Whisky Dewar’s 15 Jack honey, Miel, Jengibre, Zumo de lima Natural, Whisky Talisker Storm

Whisky Dewar’s 15 Jack Honey, Honey, Ginger, Fresh Lime Juice, Talisker Storm



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Pisco Sour 20€
Pisco Sarcay, Zumo de Lima Natural, Azúcar líquida, Clara De Huevo, Angostura Bitter

Pisco Sarcay, Fresh Lime Juice, Liquid Sugar, Egg White, Angostura Bitter

Vodkatiny 22€
Belvedere, Noilly Prat

Belvedere, Noilly Prat

Vieux Carre 20€
Bourbon Woodford Reserve, Cognac Remy Martin 1734,  

Vermouth Antica Fórmula, Peychaud Bitters​
Woodford Reserve Bourbon, Remy Martini 1734, Antica Formula Vermouth, Peychaud Bitters

Spicy Margarita 20€
Tequila Patrón Silver, Humo, Zumo de Lima Natural, Cointreau 

Tequila Patrón Silver, Smoke, Cointreau, Fresh Lime Juice

Whisky Sour 20€
Whisky Makers Mark, Zumo de limón Natural, Clara de Huevo, Azúcar

Whisky Makers Mark, Fresh Lemon Juice, Egg White, Sugar

Singapore Sling 20€
Ginebra Kinobi, Licor Cherry Heering, Cointreau, Benedictine, Granadina,  
Zumo de Piña Natural, Zumo de Lima Natural, Angostura Bitters Liquour

Kinobi Gin, Cherry Heering, Cointreau, Benedictine, Granadine,  
Fresh Pineapple Juice, Fresh Lime Juice, Angostura Bitters

Spritz 20€
Aperol, Juve Camps, Soda

Aperol, Juve Camps, Soda



Tenemos a su disposición nuestra carta de alérgenos . Los precios incluyen el 10%
de IVA. Los precios se verán incrementados un 10% en terraza y en Jazz. 

Cócteles Sin Alcohol
Alcohol Free Coktails

Limonadas
Lemonade

Deep Amazonia 14€
Tanqueray 0,0, Zumo de Lima Natural, Azúcar, Soda

Tanqueray 0,0, Fresh Lime Juice, Sugar, Soda

Piña y Pasión 14€
Zumo de Piña Natural, Zumo de Lima Natural, Vainilla, Fruta de la Pasión, 

Hierbabuena, Soda de Limón

Fresh Pineapple Juice, Fresh Lime Juice, Vanilla, Passion Fruit, Mint, Lemon Soda

Limonada de Fruta de la Pasión 12€
Passion Fruit Lemonade

Limonada de Lychy 12€
Lychee lemonade

Limonada de Mango 12€
Mango Lemonade

Mango y Fruta de la pasión 14€
Mango, Fruta de la pasión, Zumo de Lima Natural

Mango, Passion fruit, Fresh Lime Juice

Fresa y Papaya 14€
Fresa, Papaya, Zumo de Lima Natural, Miel

Strawberry, Papaya, Fresh Lime Juice, Honey


